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Planet change is the short name of an EU Erasmus+ project aimed at VET teachers and their
students. With small activities, the idea is to create awareness about sustainability and acquire
21st century skills. All this is done in a technical context, mostly from space technology.
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1. General information

Duration: 240 min in total
Target group: 18+ y.o0.
European qualifications framework level: 4-6

Teacher preparation: study background information, materials listed with the activity

Topic

Themes: space hazard, construction, second-life cycle

Keywords: sustainability, innovation, fabrication, artistic skills, ICT, food waste, second-life, new materials,
social inclusivity

Activity

Goals

The activity addresses the project’s priorities in developing and implementing innovative cultural
initiatives, with the special focus on food topics, by linking them to urban space, active engagement and
co-creation actions. Specifically, the activity will focus on the development of a design idea for an artistic-
installation prototype to be made from waste materials from the food system (such as food waste
transformed into new bio-materials or packaging waste, etc.).

Phase Il consists in conceiving the idea and designing an artistic sustainable prototype-installation to
reactivate abandoned spaces.

The students/participants will get:
1. adeep understanding and the methodologies in the co-design, programming and time-occupation

of urban areas dedicated to food cycles in relationships to food second-life processes, fabrication
of new materials from food waste, innovative co-creation products;

2. aglobal comprehension on how to address food cycles in urban areas, with a special focus on
citizen’s participation artistic skills and ICT;
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3. adeeper awareness and knowledge of the food debate and issues, in particular the potential
between food, design and the city;

4. astrengthening of artistic skills and competences related to:
a. capacity building
b. second life of food waste
c. teamwork

Background

Before starting the activity, teachers should prepare all the materials needed for the development of the
activity such as:

- checking that all computers have an internet connection;

- downloading modeling and drawing software.

Summary

The creative workshop as a whole will develop through 3 complementary, but not necessarily consecutive
phases. The 3 phases are: (1) | Phase: Analysis and mapping, (2) Il Phase: Concept and Vision and (3) Il
Phase: Creation and Prototyping.

It will be possible to develop, for example, the first and second phases, but not the third, or the second
and third, but not the first, depending on the teacher's will and timing.

Starting from the analysis of the abandoned or unused spaces in the city mapped out in the first phase of
the creative workshop, in the second phase - Il Phase: Concept and Vision - a design idea of the artistic
prototype-installation to be realized will then be developed with the choice of materials to be used. In line
with the objectives of Planet Change, the materials to be used for the realization of the artistic prototype-
installation will have to be waste materials from the food system (such as food waste transformed into
new bio-materials or packaging waste, etc.).

The work will be done in groups (3 to 5 people) and will last approximately 240 minutes, with the support
of educators who will provide guidelines for the creative workshop. At the end of the 240 minutes each
group will have to produce the planned output.
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2. Introduction

The city is not only a reality, it is also a project. An increasingly shared project that describes at the same
time new ecological awareness, social cohesion, cultural biodiversity and co-creation forces. Today the
term 'City' refers to a journey into innovation, multiplying variable geometries of local and international
cross-contaminations combining functionality and sustainability with aesthetics through the social function
of architecture and arts.

Nevertheless, cities are becoming both the causes and solutions of the current environmental urgencies
and the pivotal field of action of social crisis, dealing with limited urban spaces and resources. In fact, as
Europe has entered the post-industrial age, contradictory processes of suburbanization and real-estate
spatial reconfiguration of the contemporary urban condition, has resulted in the entropic production of
empty public buildings, vacant commercial areas and related unused public and open spaces. As presented
in 2010 Venice Architecture Biennale, the exhibition "Vacant NL" by Rietveld Landscape represent with a
blue-foam model city, suspended in the top half of the Dutch pavilion, the over 6 million m2 of vacant
public-buildings existing in the Netherlands (3.6% of national building stock). This proportion is even higher
in Amsterdam where it reaches 1.8%, the equivalent of 1.3 mil. m2. In the meanwhile, the fate of public
buildings has reached many other building types, namely schools, factories, shops and housing all across
Europe. In order to cope with these challenges as a paradigm shift in conventional urban regeneration is
essential, however, the radical restructuring of the global economy in recent decades has resulted in an
explosion in the number of such spaces.

In this scenario, the concept of reuse, reactivation and recycling applied to architecture, urban space, and
landscape appears as a multiscale strategy, capable of reinterpreting the unused urban spaces, and
buildings through the overlaps of unconventional functions, temporary uses and mixed programme.
Promoting urban recycling practices through architecture and arts will help to accelerate urban
transformations and to ensure more sustainable urbanisation, proposing different levels of interpretation
of regeneration strategies in a continuous process of exchange and learning between space and society.
Because these areas present a great opportunity for the European city, the recycling and reusing of these
abandoned urban spaces can be one pathway for greater resource efficiency and new sustainable growth,
as an important contribution for a resource efficient Europe.

In line with European Green Deal, leveraging the social function of architecture, arts and design, with the
aim of driving social inclusion, accessibility, and contributing to the diffusion of a culture to sustainability,
represent a concrete response to urban abandonment by: (1) supporting a compact settlement structure
and urban renewal; (2) pushing more resource efficient cities by using the gray energy of the existing
building stock instead of building a new one; (3) providing space for economic, social, cultural and
environmental uses and needed functions in the city / neighbourhood; (4) protecting European cultural
heritage as these vacant buildings often have cultural heritage values; (5) developing new cooperative
planning processes between city administration, citizens, NGOs and economic operators to give them an
active role in shaping the urban development through the revitalisation of such buildings, open spaces and
related contexts.
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Examining culturally driven urban transformations and exploring new cooperation paths among relevant
stakeholders, including SMEs and CCls, interested in designing a new European way of life in line with the
New European Bauhaus, represent a fundamental social impact of the today's planning. As vacant,
abandoned sites and empty public buildings have no official use anymore, so they are “open” for
something new, by interpreting transitional aesthetic values as a form or process; architecture and arts
can contribute to transform the city as a social shared space of coexistence, common grounds, and place-
branding.

Description of the activity

Part 1: Preliminary work and concept

Starting from the analysis of the abandoned or unused spaces in the city mapped out in the first phase of
the creative workshop, a specific space (building or square) in which to develop the project idea will be
identified. In this preliminary phase the teacher will illustrate good practices and creative examples of how
food waste has been turned into a resource. For example, how pineapple and orange waste can be turned
into fabric; how milk can become a bio-plastic; how vegetable waste can be turned into a 100%
compostable and environmentally friendly bio-material, etc.

In this first phase, students will acquire skills related to the current prototyping and experimentation
background that is being developed with food waste.

The work will be done in groups (3 to 5 people) and will last approximately 240 minutes, with the support
of educators who will provide guidelines for the creative workshop. At the end of the 240 minutes each
group will have to produce the planned output.

Activity 1: “Readings" - ask students to identify 5 good practices per group on studies, research,
experiments, patents, prototypes of innovative projects derived from food waste.

The teacher presents a collection of good practices related to the topic of projects derived from food waste
(such as biomaterials) and provides a template for students to facilitate their research.

Example of good practices catalog:
https://drive.google.com/file/d/1htcoFZkNScoEalG u LVy6PIR X t8bP/view?usp=share link (Annex 1)

The template provides a useful layout to stimulate student research, divided into 4 main sections:

1. Project name, author, city, year, tags, website

2. Objectives: includes a brief description of the context in which the project was developed and its
objectives and goals
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3. Description: description of the biomaterial, characteristics, quality, performance, weaknesses. It also
includes a more specific description of the production techniques used to develop the biomaterial

4. Target: target group to which the project is addressed

5. Pros and Cons: a list of the pros and cons of the project

BIOLEA
Worth Partnership Project
#innovation #micelio #research #team

OBJECTIVES:
The idea of producing a leather product without
using leather took time for the team of researchers,
scientists, developers and designers to materialize
in their minds. Starting from initial observations and
mutual feedback, the details of a vision finally came
together, giving lfe to the idea of using mycelium
to create an innovative alternative to animal skin.
Bringing this innovation to the market is the goal: a

i ing chall d an ongoing i to

the team.

DESCRIPTION:
Itis not always easy to break the boundaries of
ordinary thinking, but when this happens, enormous
potential can be released. When the Mogu Team and
the Officina Corpuscoli designers got in touch for
the first time, a creative momentum was generated.
As soon as the idea materialized in their mind, its
potential became clear. Mycelium leather represents
an unprecedented material in terms of sustainability
and ethics and can push the creativity of brands
to new levels. Itis produced using residues from
other industries as input nutrients, with no toxic
chemicals and no animals involved. The idea of
developing an alternative to traditional animal skin
through fungal fermentation initially emerged as part
of the experimental research-design work carried
out by Officina Corpuscoli and was subsequently
brought to Mogu to encourage and carry out global
activities, leading to izati
of related processes and derivative products. As
part of the WORTH partnership project, the teams of
Officina Corpuscoli and Mogu have begun to define
together jes and steps for the conti
advancement of processes quided by biofabrication,
aimed at improving the technical qualities and
general specifications of the resulting mycelium skin.
Hence, allowing you to make the material suitable
for prototyping and overall manufacturing purposes.
Working on a feedback-loop basis, the first samples
of materials were handled and tested to verify the

activities proved essential to fully understand the
response of materials during processing and to
address any emerging limitations, while gaining
insight into unexpected opportunities. Working with
mycelium material for the manufacture of a backpack
also encouraged the project team to gather more
accurate information in relation to traditional

leather goods, as well as all associated tools,
methods and techniques. Such additional insights
andimproved skills contributed to a more effective
and professionalized execution of the finished
prototype, as a highly promising result. The future of
Mycelium leather is exciting. The team is constantly
evaluating and starting new collaborations, and a
growing number of brands show a concrete interest
in recognizing the potential of the material. As soon
as the actual standards required by the market are
fully achieved, mycelium skin is expected to lead to
an unprecedented break in the market.

TARGET:
The target is aimed at the broad market of product
design as a textile material.

CONS:

If it happens that the mycelium skin leads toa
break in the market, the company expects an
increase in its production capacity, but as in any
entrepreneurial activity characterized by a high
level of innovation and associated risks, there is
the possibility that it will not is still able to meet
market demand.

PROS:

The material derives from non-GMO and
hypoallergenic fungal strains of mycelium on
pre-engineered substrates consisting of agro-
industrial residues. It is composite, 100% plastic
free and uses low energy consumption.

Only mig i that are totally harmless to

feasibility with regard to
sewing, embossing, thermo-binding, etc.)and to
validate their mechanical behavior (resistance tensile
strength, tear strength, abrasion resistance, etc.).

The related evaluations led to multiple targeted
iterations, enabling specific protocols to be
identified suitable for the purpose of producing a
mycelium skin transport article. Such prototyping

SOURCES:

- https:/Awwwworthproject. eu/project/bioleal

man and the environment are used, which do not
release spores during the whole. The resulting
products are completely stable, safe, durable,
biodegradable and tested for allergenic and VOC
emissions. They are safer than wood and many
other industrial materials that populate everyday
interiors.
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Part 2: Development of the vision

After acquiring basic knowledge about the current context of prototyping and experimentation with food
waste, the students will develop a design idea for the artistic-installation prototype to be realized in the
identified urban space.

In line with the objectives of Planet Change, the materials to be used for the realization of the artistic-
installation prototype should be waste materials from the food system (such as food waste transformed
into new bio-materials or packaging waste, etc.).
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The output that will be produced will be a vision of the design idea of the artistic prototype-installation
within the chosen urban contest and the selection of waste materials to be used.

The work will be done in groups (3 to 5 people) and will last approximately 240 minutes, with the support
of educators who will provide guidelines for the creative workshop. At the end of the 240 minutes each
group will have to produce the planned output.

Activity 2: “Concepts" - Inspired by the good practices collected and analyzed in the first activity
"Readings", each group will have to choose one or more "food waste" as basic material for their project.

Once the food waste has been selected, the educator must indicate the limitations and/or constraints of
the project to be designed, e.g:

small, medium, large scale

outside or inside the identified urban space
involves interaction with users/public;

how long it is expected to stay in the urban space;

Once all the information specific to the location, size and use of the project has been provided, the groups
of students will have to hypothesize "Visual Concepts" of possible installations that could be used to
decorate the chosen degraded/abandoned urban space.

At this stage, depending on the expertise of the teachers leading the activity, they may be asked to produce
the "Visual Concepts" by:

e Draw their ideas freehand;
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e Use graphic tablets if they have the skills;

ARACHIDI E SPEZIE

cacao, caffe, cannella, curcuma

\Tzﬂ‘,

50 cm di altezza
diametro della base 30 cm

o Modeling with digital software (rhino, autocad 3d, sketchup...).

Ipotesi di disposizione:

Ipotizziamo di realizzare 15 strutture con 15 fragranze
. diverse. La dispeosizione che ci siamo immaginiati
IR & differente a seconda del luogo dove verrsmo
1’\} posizionati. Se lo spazio fosse abbastanza ampio ci
piacerebbe disporli in modo casuale e giocare con le
altezze, essendo questi composti da moduli, se invece
il luogo a nostra disposizione fosse piu stretto, come
un corridoio, avremmo pensato di mantenere le stesse
altezze e disporli in modo lineare.

Part 3: Output considerations

The objective of this second phase of the creative workshop is to explore the process that takes food from
consumption-disposal to the second life of food waste, offering new potentials of meaning and spatial
combination in the reinterpretation of design.

N
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The development of an artistic installation-prototype project is transformed into an experience that allows
us to explore and learn about good practices in which food surpluses become new materials such as from
organic food waste to the creation of new biomaterials and/or from packaging waste to new products.

M Concept idea

Good practices for transforming food
waste into new materials

Development of a creative idea

Photo-installation of the project in the
abandoned space
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How to adapt the activity to a target group of 12-18 y students?

Description of the activity

Part 1: Preliminary work and mapping

Based on the analysis of the abandoned/used space in the city identified in the first phase of the creative
workshop, a specific element (e.g. building facade, part of the street, element of the square, etc.) will be
identified in which to develop the project idea.

In this preliminary phase, the teacher will illustrate good practices and creative examples of how food
waste has been transformed into resources. For example, how pineapple and orange waste can be turned
into fabric; how milk can be turned into bioplastics; how vegetable waste can be turned into a 100%
compostable and environmentally friendly bio-material, etc.

In this first phase, students will acquire skills related to the current background of prototyping and
experimenting with food waste.

Activity 1: “Readings" - ask students to identify 1 good practice per group (3 to 5 students) on studies,
research, experiments, patents, prototypes of innovative projects derived from food waste.

The teacher presents a collection of good practices (catalogue — Annex 1) related to the topic of projects
derived from food waste (e.g. biomaterials) and asks the students to choose one of the projects illustrated
and to prepare a summary of the information they have understood about the project on an A3 sheet of

paper.

The A3 sheet is done in groups and can include drawings, photos, key words, short descriptive sentences,
diagrams, etc.
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Part 2: Exploring session

After acquiring basic knowledge about the current context of prototyping and experimentation with food
waste, the students will develop a design idea for the artistic-installation prototype to be realized in the

identified urban space.
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In line with the objectives of Planet Change, the materials to be used for the realization of the artistic-
installation prototype should be waste materials from the food system (such as food waste transformed
into new bio-materials or packaging waste, etc.).

The output that will be produced will be a vision of the design idea of the artistic prototype-installation
within the chosen urban contest and the selection of waste materials to be used.

The work will be done in groups (3 to 5 people) and will last approximately 240 minutes, with the support
of educators who will provide guidelines for the creative workshop. At the end of the 240 minutes each
group will have to produce the planned output.

Activity 2: “Concepts" - Inspired by the good practices collected and analyzed in the first activity
"Readings", each group will have to choose one or more "food waste" as basic material for their project.

Once the food waste has been chosen, the teacher gives some guidelines to help the students develop their
own idea, e.g.: make a small-scale object, where the object can be placed (on the facade, in the square,
along the street...), etc.

Once all the information has been provided, the groups of students will have to hypothesize "Visual
Concepts" of possible objects that could be used to decorate the chosen degraded/abandoned urban
space.

‘Visual Concepts' can be developed on A3 sheets. Students can express their ideas through freehand
drawings, collages, diagrams, photographs, etc.
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Additional materials

How to transform waste into construction materials (e.g., use of compostable materials in architecture)

1. What does it mean adopting waste in the construction sector?
https://www.archdaily.com/893552/8-biodegradable-materials-the-construction-industry-needs-to-know-
about

2. “Guess what A":

A series of scenarios or simple images showing urban spaces or buildings where sustainable materials have
been employed/integrated for restoring/renovating/creating: guess what is the correct image (e.g. please
indicate among the following images which are the ones where you can recognize the integration/usage of
sustainable materials): guess what is the correct image (e.g. please indicate among the following images
which are the ones where you can recognize the integration/usage of sustainable materials) (example:
https://sevenprojectstudio.com/architettura-e-sostenibilita/5-progetti-di-architettura-realizzati-con-materiali-
riciclati-e-di-recupero )

3. “Guess what B":

A series of scenarios or simple images showing a urban space or a building in in its dilapidated or abandoned
appearance and after its restoration/renovation, guess what is the correct image where sustainable materials
have been employed/integrated for the process (e.g., graphic/visual representation on: "how it was and how it
now looks like", change of materials, colours, shape, etc.)
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4. Annexes

Collection of good practices — catalogue
https://drive.google.com/file/d/1htcoFZkNScoEalG u LVy6PIR X t8bP/view?usp=share link

|
——— - = =TET Avoplast® 1 :
W R AR NS - P
(LI 7 & NG —
#madebytechnology
MISSION: PRODUCTION: ‘
Lobiettivo di BIOFASE? e di Scott Munguia, ex studen- I prodotti BIOFASE® sono composti per il 60% da bio-
te diingegneria chimica, & quello di trovare un sosti- polimeri di semi di avocado e peril 40% da composti | |
tuto alla plastica e trasformare i noccioli di avocado, organici sintetici biodegradabili che contribuiscono a &=
uno dei principali rifiuti agrigoli del Messico, in plastica conferirgli proprieta meccaniche e fisiche. ¢ ‘
biodegradabile da utilizzare come posate e cannucce. Questo biopolimero pud essere modellato in qualsiasi
forma, facilitando cosi la creazione degli utensili per | ‘
DESCRIPTION: mangiare caratteristici dellazienda.
BIOFASE® lavora con plastiche biodegradabili sin dal E
2012, quando Munguia era ancora uno studente. 1 prodotti BIOFASE® non alterano il gusto o fodore del mm
Il Messico produce 300.000 libbre di avocado, ovvero cibo e possono essere utilizzati sia per cibi caldi che
circa il 50% della fornitura mondiale. freddi. Dopo essere stati interrati, i prodotti si biode-
Per produrre la bioresina Avoplast vengono utilizzati gradano completamente in soli 240 giorni. T
i rifiuti agricoli prodotti dallindustria dellavocado,
e poiché il Messico & cosi famoso per i suoi piatti TECHNOLOGY:
culinari a base del sempre popolare quacamole, & Inbase al prodotto la resina viene lavorataiin diversi
naturale che lo studente abbia scelto di & modi: Iniezi icchieri, bottiglie, itori rtiti,
una risorsa cosi abbondante a livello locale. giocattoli, i el penne)
i i, cannucce, bottiglie, itori soffiati, -
Inoccioli di avocado di solito finiscono per essere film cilindrici), Laminazione e Termoformaturapiatti,
gettati via e bruciati insieme ad altri rifiuti domestici contenitori per alimenti, bicchieri)
lle di: i Credendo he cifosse
ancora molto da fare con i noccioli, Mungia ha tra-
scorso 18 mesi a ricercare e ideare un modo efficien-
te per estrame un biopolimero. A

ADE E

v
[

MX, Michoacan - 2012

5-from-discarded-avocado-pits/
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APPLESKIN™
UPCYCLED ECOLOGEAL
EMVIRONMENTAL

& ANIMAL FRENDLY

Apple Skin™

#mela #economiacircolare #sostenibilita
#fruitleather #madebytechnology

SSION:
Gli agricoltori tendono a lasciare fino al 40% del loro
raccolto nei campi, perché non soddisfa gli standard
cosmetici peri supermercati, Frumat Leathed rac-
coglie ericicla gli scarti della produzione dei succhi

* *
*

* oy x

frumat

PRODUCTION:

Dopo aver fatto il succo dimela, avanzala polpa, che
di solito viene gettata via. Per realizzare la pelle, gli
scarti delle mele, provenienti dalle mele coltivate in
Trentino Alto Adige, vengono essiccati e macinatiin

difruttaelafrutta q
spreco dellindustria alimentare.
Nessuna mucca o altro bestiame & coinvolto nello

i p , quindi
consente anche di risparmiare gas serra ed emissioni
di metano.

DESCRIPTION:

NOLOGY

polvere. O pigment
eunlegante e sparsa su una tela, fino a quando non si
trasforma in un materiale simile alla pelle.

Le mele vengono passate, stese su un foglio solido e
disidratate fino a quando quasi tutta fumidita non &
stata rimossa. Questa purea si trasformain un foglio
flessibile e coriaceo che viene poi combinato con il

PPl i il P
ricavata dalle mele, in particolare dalla buccia e dal

p per pelle vegana.

torsolo recuperati pro-
duce di succhi dimela.

Questo materiale & impermeabile e traspirante, resi-
stente e anche etico, non solo perché non & di origine
animale, ma anche perché permette valorizzare gli
scarti della lavorazione industriale delle mele.

La concia della pelle vegana & molto pi pulita e non
cosiinquinante, come quella utilizzata nella produzio-
ne di pelle convenzionale, quindi le tossine utilizzate
nel processo di concia sono ridotte.

Molti brand hanno gia aperto gl occhi verso il ma-
teriale innovativo e lo stanno utilizzando neiloro
prodotti come scarpe e borse.

N - omsh/

isles .
rizzato da una varieta di trame, spessori, goffrature e
stampe laser che ne consentono fuso in tutti i settori,

TECHNOLOGY:
Tagio laser e Goffratura

IT, Botzano - 2018

AGRIDUST

#stampa3D #madebytechnology

MISSION:
AgriDust oltre 2 conferire una seconda vita agli scarti
ortofrutticoli scelti & un materiale biodegradabile,
che a sua volta non diventera mairifiuto, perché &

PRODUCTION:

Agridust & composto da scarti (64,5%) e un legante a
base di fecola di patate (35,5%). Una volta ottenutala
forma desiderata il materiale viene cotto in forno.

Lasua &tossicae pud

alla terra bi
sia per fuomo sia per fambiente circostante.

E nato con fobi

creare vasi per pi pa
ging, inoltre utilizzando la tecnologia del freddo, si
presta come materiale per le stampanti 30, sfrut-

logia a freddo (LDM), dove il classico

conlastampa 30 e di trovare un modo per ridurre fu-
50 di plastica nella stampa 30 dove spesso, i produt-

tori responsabil della creazione, scartano mucchi di

filamenti di plastica e modelli 3 che per un motivo o
per faltro diventano indesiderati e finiscono per nella
spazzatura.

Agridust offre un modo per testare e godersi pii
stampa 30 senza precccuparsi delfambiente: funica

DESCRIPTION:
AgriDust & un progetto di recupero e valorizzazione di
scarti ortofruticol

Lavorandoi sei rifiuti prescelti (fondi caffé, quscio

di arachidi, pomodoro, baccello di fagiolo, scarti
diarance e scarti di limone), nasce un materiale
biodegradabile e atossicoin tutto il suo processo di
creazione e lavorazione.

La studentessa dello IUAV Marina Ceccolini ha unito
tutti gli oggetti naturalmente riciciabili e poi ha dovu-
totrovare un modo per tenerli insieme. Ha scoperto
chela i i

ma eraanche compatibile con la stampa 30.

estrusore & sostituito da una siringa.

TECHNOLOGY:
Adattabile alla stampa 3D

SM, San Marino - 2015

DUST
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BreaZea

#mais #economiacircolare #sostenibilita
#stampa3D #madebytechnology

cpls

PRODUCTION:
Lo bi -

Crafting Plastics Studi
sviluppare prodotti, dallapprocci

artigianale di base

ic Studio

Ia di due biopolimeri

ai macchinari ad alta tecnolog

&
(PLA), deri ido di mas, e il poli

&quello di avere il pieno

(PHB), ottenuto

prodotto, dalla igine - sotto f
grezzo - attraversoil prodotto finale fino al suo
inevitabile decadimento.

DESCRIPTION:
BreaZea & un divisorio modulare realizzato in biopla-
stica che ti fa sentire fodore delE conomia Circolare.
BreaZea odora di mais, la materia prima dei moduli
i iti, che aiuta isti
BreaZea dalle plastiche 2 base di petrolio. | modu-
i sono realizzati con risorse rinnovabili
i ili al 100%. BreaZea il
settore delfospitalita e degli ambienti di lavoro e di
vita, pud essere combinato e riutilizzato in vari modi.
ido gioco di luci itransizioni

3

trale stanze.

Crafting Plastics Studio voleva creare un profumo per
ioplastiche che lo facesse associare a q

di piacevole, simile al legno fresco e ha iniziato a
pensare aquale poteva essere un odore appropriato
per questo nuovo materiale. La bioplastica utilizzata
per & composta da amido di

ro e quando viene riscaldata ha un odore di amido,
dolce, simile al pane da forno” che secondo lo studio
& unico per le miscele di biopolimeri 2 base di amido
ezucchero.

Ouando & giunto alla fine del suo ciclo divita, il Brea-
Zea pub essere collocato in un compost industriale,
dove si biodegradera in 60-120 giorni

Lo studio con lo stesso materiale ha creato anche
svariate collezioni di oggetti, come i diffusori ana-
e i 30, reslizzoth

materiali biobased e il Naked 3D printed table.

COCOFORM

#cocco #economiacircolare #sostenibilita
#madebytechnology

TECHNOLOGY:
Stampa 30.

DE, Berlino - 2018

ENKEV

natural fibres

PRODUCTION:

3 igenza di i
sostenibili per il confezionamento. £ un prodotto na-

biodegradabili e compostabili. Le fibre vengono
i io di 2 astrati trai

turale e sostenibile,
con comprovate qualita di protezione per i prodotti.

DESCRIPTION:
La fibra di cocco & molto resistente ma anche
elastica, non si deteriora quasi per niente nel
tempo. La fibra viene raccolta dai gusci el cocco,
una risorsa ampiamente disponibile. Le paime

da cocco crescono su 10 milioni di ettari di terra

quali viene iniettata la gomma di lattice.
1fogli vengono quindi pressati a caldo in forme speci-
fiche utilizzando uno stampo riscaldato.

Dopo aver modellato il materiale nella giusta forma,
viene riscaldato per vulcanizzare il lattice naturale. I
risultato & una struttura liscia, robusta e resistente.

L p

nei tropici. Solo una par q
frutt o vi i

Lindustria ali

imensioni di 2000 x
2200 mm. Lo spessore finale di un foglio pressato

originale,

& possibile p parti sottil finoa 1mm (0,04

Enkevdaag
prime un nuovo scopo nella vita.

COCOCFORM & composto dal 60% di fibre di cocco
{cocco) e 40% di lattice naturale, questo composito
fibroso modellabile offre una facile formabilita

di forme complesse con una buona stabilita
dimensionale.

E possibile pressare il materiale in molte forme
diverse, ha infinite poss

4 grazie alle sue

imballaggi, scatole o contenitori e pu essere
prodotto sia in grandi che piccole quantita.

E possibile utilizzare fibre alternative tra cui crine di
cavallo, sisal, tampico, abaca, PET e palma.

TECHNOLOGY:
Termoformatura con controstampo.

NL, Volendam - 2016
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COFFEEFROM®
#caffé #economiacircolare #sostenibilita
#injectionmoulding #madebytechnology
MISSION:
Coffeefrom nasce dalla volonta di ridurre gli sprechi PRODUCTION:
e lo scarto in i E i
ilrit di , I'uso di bio- base di PLA

ie orgat
plastiche compostabili e ridurre le emissioni di C

DESCRIPTION:
Inltalia si producono annualmente 280,000
ii fondi di é i

esausto, certificato MOCA (Materi
Contatto con Alimenti) per fidoneita alla produzione
o ik -

X st
lo rende particolarmente adatto aimballaggi per fast
d e cibo d i i, oggile

fo porto, p
principali applicazioni.
n i i

i
sprecati. Pur rappresentando uno scarto in molti
settori, i fondi di @ i ds
preziose qualita fisico-chimiche e rappresentano
una materia prima di elevata qualita e valore a c

presenta n forma di granuli di colore
marrone - la tinta del caffé - con diametro di 2-3
millimetri e pub essere lavorato tramite stampaggio

dare una nuova vita, d

circolare. Grazie alla sua estrema versatilita,

Coffeefrom si adatta a molteplici contesti applicativi,
i -waste all;

plastica tradizionale.

In omaggio alfarte italiana delfespresso, la tazzina & l
primo prodotto Coffeefrom, nata dal caffé e pensata

ezione, gio. Le tazzine
lavate in gl
conla modalita ECO, fino a50 gradi.

«La tecnologia produttiva dello stampaggio a inie-
zione ci ha permesso di implementare tutte le leggi
della"tazzina perfettar, difficili da mettere in atto
nella lavorazione della ceramica ma congeniali alla

peril caffé. Ogni sua curva i
ta per esaltare il gusto, faroma e conservare il calore,

possibili criticita del materiale, come, ad esempio, la

ideale per
tutti gli amanti del caffé.
La concavita interna con fondo “a uovo” scongiura la
i caffé, mentre dell
tazzina & maggiore sul fondo, per mantenere il calore,

e labbra. Il diametro superiore della tazza  calibrato
perché vi entrileggermente il naso, che permette

i il caffé in
ampiezza evitando la dispersione del calore.

Coffeefrom & un marchio 100% made in Italy, a partire

dalla selezione del sottoprodotto industriale, tutte le

fasi del processo produttivo avvengono in Italia, dallo
i roce : ! :

per g
qualita e controllo della filiera di recupero e trasfor-
mazione dei fondi di caffe.

- www.coffesfrom it

Carta Crush

#uva #economiacircolore #sostenibilita
#carta #madebytechnology

MISSION:
Favini ha stipulato un accordo con il Ministero

~www.plastoc Ucotfeefrom-biopoimerc-spusa-i-cafie!

il peso per consentire
quella gestualita cui siamo abituati con le tazzine

in ceramica» spiega il designer Edoardo Perri dello
studio Whomade.

TECHNOLOGY:
Stampa a iniezione.

IT, Milano - 2013

FAVINI

PRODUCTION:
Nel caso di Crush Uva lo della produzione d
i isorsa i sostenibile ed

io. Grazie alfutil i
scarti vegetali e delfenergia verde, la C0, emessa per
larealizazione di Crush & stata ridotta del 20% ri-
spettoa linee di prodotto equivalenti non ecologiche.

DESCRIPTION:

ecologica perla produzione della carta. Durante la
vendemmia, i grappoli d'ua vengono raccolti dai
vigneti per poi essere trasformati in vino.  residuo
della prima lavorazione delfuva é la vinaccia, un
i i i acini

duva utilizzata per produrre distillati.

La carta Crush di Favini grazie ad jen-
de del settore agroindustriale viene prodotta per

il 15% con scarti vegetali(no Ogm) di uva, agrumi,
Kiwi, mais, nocciole, mandorle, olive, ciliegie, cacao,
lavanda e caffé.

i
vinaccioli, cioé i semi delfacino duva, e la vinaccia
dealcolata. Dal vinacciolo si ottiene folio di vinac-
ciolo, mentre la vinaccia dealcolata viene utilizzata
come riempitivo per il mangime animale.

Do I fasidi i la vinaccia dealcola-

Favini ha trovato il modo per questi scar-
tiin risorsa preziosa rinnovabile e naturale e introdur-  ta, viene essiccata e micronizzata. La farina otte-
i nel cic ivo di X gi nuta vi i i

delleconomia circolare.

a q
vengono miscelate e trattate con acqua per ottenere

io, | residui
di mandorle e nocciole vengono recuperati da Favini
e valorizzati come materia prima nobile la produzione
della carta ecologica dialta qualita Crush Mandorla e
Crush Nocciola.

Grazie alfinnovativo processo ideato da Favini, que-
sto materiale micronizzato viene aggiunto al mix di
ingredienti per la produzione della carta, andandoa

i inua e in supporto, ribobinato
poi in rotoli pronti per essere patinati e goffrati.
Durante fultima fase del processo di trasformazione
i rotoli di carta liscia o goffrata vengano tagliati nella
lunghezza e nelfaltezza necessarie e spediti ovunque
nelmondo.

TECHNOLOGY:

sostituire il 15% di cellulosa b

Tuttii processi produttivi sono sostenuti da un

prensive di processi di automatizzazione e controlli

online dei difetti e piena rintracciabi
della produzione.

diogni fase

viene inserito nella cassa di afflusso, per poi essere
distribuito sulla tela di formazione), Fustellatura.

IT, Vicenza- 2012
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CRABYON = ’A&(z ’

e f

#fibranaturale #madebytechnology

Sme

Eccedenze di Latte

tessitura e
confezione

filatra

trasformazione in fibra

estrazione caseina

PRODUCTION:

Maeko coniugail forte| verso

esigenze da par i |

i nel
P ica. Hail iettivo di esaltare

OQuesto metodo rende disponibili il Chitin ed il Chi-

tosano,

saggio,

Nel 2018 fazienda storica di filatura pettinata Filarte

9
Maeko al fine di valorizzare e portare avanti di gene-

i e, le cui bi ibili
verificate scientificamente per futilizzo in campo
medicale e farmacologico.

Lafibra, per poter essere preparata alla flatura,

un

fatturiere del tessile italiano.
Maeko vuole i ita ed i ia all

o di pettini. Al termine del processo
mediante I' ing e del

future generazioni un sapere antico, senza finunciare
alfinnovazione.

DESCRIPTION;

" f
Omikenshi e utilizzata recentemente da Maeko, oltre

finitore, si he poi verra montata
su dei filatoi che la trasformeranno in filato.

direttamente sui telai.

TECHNOLOGY:

ica, & emosta-
tica, completamente biodegradabile, anallergica,
ecologica e biocompatibile.
Le funzioni antibatteriche e antimicrobiche del
Crabyon si spiegano mediante finibizione della cre-
esi

p
nenti nel tempo anche a sequito dei lavagai, delfuso o
dialtre alterazioni da parte di agenti esterni.

Loz

oitre a quelle piis comuni, come ananas, alghe e loto.

‘SOURCES:

- www.mashotessuti.com

Duedilatte

#latte #economiacircolare #sostenibilita
#fibronaturale #madebytechnology

MISSION:
Il mercato del latte in Italia conta circa 30 milioni di

IT, Milano - 2013

PRODUCTION:
Lidea di

illattein di qualita
e .

tonnellate di scarto ogni anno. Il

prima troppo preziosa per essere
perché il progetto Duedilatte si pone come obbiettivo
quello di valorizzare le eccedenze di produzione della

Iilatte che viene utilizzato & stato scartato in prece-
denza, ma attraverso questo tipo di riciclo, pub avere

filiera
risorsa nel settore del tessile sostenibile.
Inoltre con il team di ricerca e sviluppo dedicano

La Caseina, proteina nobile del latte, viene separata

per Pl
peril settore

denaturata.

bile, creando nuove fibre tessiliinnovative partendo
da ecceds i i come il filato di Caffé e

idi che uniti ad

quello diRiso.

DESCRIPTION:

in una fibra tessile.

L
filata ed il filo cosi ottenuto trasformato in tessuto. Il

Dalla sua 2013,

Italia filati e tessuti i dagli

roteici derivati dalla Caseina estratta dal Latte.
Grazie al loro team professionale di ingegneri, filatori,
tessitori ed esperti di marketing, lavorano per realiz-

pir haun
& setoso al tatto.

lIFilato
diLal i i
tore e conferisce al tessuto morbidezza e setosita.

lifilato e il tessuto Duedilatte sono completamente
naturali, rispettano fambiente e hanno delle qualita

iendly che pt i indu-
striali del settore agroalimentare.

Grazie alla collaborazione di straordinari partner
industriali Duedilatte ha creato una vasta gamma di
filati e tessuti a maglia, ideali per produzioni di abbi-
giiamento, arredamento o da impiegare nel settore
parafarmaceutico e automotive.

TECHNOLOGY:
Macchine tessili per filatura, roccatutra, tessitura
etelai.

IT, Milano- 2013
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EDIBLE GROWTH

#stompa3D #madebytechnology

MISSION:
Edible Growth & un progetto critico sulfuso di tec-

Chloé

Rutzerveld

PRODUCTION:
Edible Growth consiste in una struttura sferica di

niche di produzione additiva che prop
la tecnologia come mezzo per migliorare la crescita

P fori. Durante
Ia stampa vengono inseriti alfinterno un ‘terreno

naturale invece di usare la stampante
te come una macchina formatrice per creare forme

pieno di lievito, P in
pochi giorni, i trasformano in piante e funghi che

pazzesche di cioccolato, pasta.

La designer cerca di trovare un modo per utilizzare
questa tecnologia per creare cibi sani e funzionali,
cheaiutino a risolvere i i ali ieam-

giardino grande come un morso.

biental

el mondo.

DESCRIPTION:

organisminon possano infettarsi a vicenda, ma siano
tuttiin grado di raggiungere il terreno fertile. Dopo
che Edible Growth & stato stampato, il consumatare

E un esempio di cil
naturale, sano e sostenibile reso possibile dalla com-
binazione di crescita naturale, tecnologia e design.

Un problema conla stampa 30 di frutta e verdura &
chelaloro ione i i

finestra
dove la luce solare pub raggiungerio e in iziers il natu-
rale processo di fotosintesi. Entro tre o cinque giorni
le piante e i funghi saranno completamente cresciuti,
Lintensita del gusto e delfodore aumenta con la

una significativa perdita di nutrienti. Coltivando pian-
teinuna custodia stampata in 30, Chloé Rutzerveld
consente loro di aloro iginale e

del piatto, che s rifiette anche nel suo
aspetto mutevole. Il consumatore pud decidere
quando raccogliere e consumare il piatto in base

tutto il loro valore nutrizionale, impiegando la stampa
30 per creare qualcosa dinuovo ed eccitante.

La crescita commestibile mostra non solo come il
cibo pud essere stampato in modo creativoin 30,
: ! e :

a P al
crescita, & come il cibo pub essere coltivato alfinter-

Quandoil composto esce dalla stampa 3D, & possibile
vedere e linee della tecnologia che, man mano che

si sviluppa, si disperdono lasciando spazio a forme
organiche.

TECHNOLOGY:
no della casa per ridurre la domanda di enormi tratti Stampa 30.
di terreno agricolo.

) o esemmio gl )
struisce un ponte tra le nuove tecnologie, la coltiva-
Zione e le pratiche agricole.
NL, Eindhoven - 2014
SOURCES:

L[, - —
GUM-TECH®
#Injectionmoulding #madebytechnology _
MISSION: PRODUCTION:
Nel mondo se ne 350 miliardi all’ in drop Ltd ricick tuttii tipi di
Italia 30 milioni. Cifre enormi, imp: da it
diretto con ibilita, in quanto oltre 1 i

9 in
strada, dove poi raccoglierle & unimpresalunga e
costosa. Per pulire appena cinquanta centimetri di
asfalto serve almeno mezZora e una spesa trai 50
centesimi e 2 euro. Per evitare cio, Anna Bullus, de-
signer londinese, ha crrato un nuovo business attorno
alle gomme da masticare e al lororiciclo.

DESCRIPTION:

il modo per i
chewing gum in oggetti di quotidiana utiita. Per

produttori per fornire un'altemativa a zero rifiutiin
discarica.

Le gomme vengono quindiriciclate per creare una
gamma di composti da utilizzare nelfindustria della
plastica e della gomma. Vengono scaldate fino  pro-
vocarne la fusione che separa gl altri elementi come
zuccheri e coloranti dalla plastica che po, tramite
stampaggio a iniezione viene trasformata in svariati
oggetti: : portachiavi, bicchieri di carta, posate taz-

i suoi studi
do che fingrediente principale di questo prodotto &

portachi
ze da caffé, cover peri cellulari, giochi per cani, ma
anche stivali e scarpe da ginnastica.

TECHNOLOGY:

sintetica, un tipo di polimero simile Ein
quanto tale é utilizzabile alla stessa maniera. Cosi ha
fondato Gumdrop per raccogiiere le gomme dama-
sticare usate e farle rinascere in un nuovo materiale
sostenibile, Gum-tec®.

Ha creato dei cestini rosa tondeggianti, a forma di
bolla, invitando i ‘masticatori"a buttare le gomme al
loro interno. | contenitori stessi sono prodotti propria
conil poli i g ici
clate. Sop! i cestino vi i [t
gomma raccolta sara riciclata in nuovi oggetti.

Ouesto progetto ha datori
to da essere adottato da diverse istituzioni tra c
Iuniversita di Winchester e faeroporto di Heathrow,
aLondra. In questo mado fazienda Gumdrop contri-
buisce alla pulizia degli ambienti e allo stesso tempo
alriciclo, collaborando anche con altri produttori e
aziende di tutto il mondo per produrre prodottiu
da chewing gum lavorati.

UK, Londra - 2009

www.gumdropitd.com

- www.nonsorecare iciclc-gemme-da-masticare?refresh
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Hy0-Cup, Gourd Project
JUN AIZAKI
#zucca #natura ARCHITECTURE
& DESIGH
MISSION: PRODUCTION:
iyl 3 j i Cré Il designer Jun Aizaki sié to alla pratica dello
dicreare J il it h " . o

usaegetta. Eun
allenorme problema delle discariche dovute a tutte le

Nel 2008, Starbucks ha riferito di aver utilizzato 2,6
miliardi di tazze nei propri negozi. Mentre la produ-
e !

chitd, veniva usata come contenitore.

I team di CREME adotta un approccio piis moderno e

gni tazza 0,24 libbre

pati 30
Le zucche, crescendo, prendono

.. si st 25% venga
riciclato dopo lo smaltimento.

DESCRIPTION:

€ se oltre ad essere una risorsa materiale, anche

lanatura potesse partecipare al processo? Lungo

fesplorazione avviata da questo pensiero, Creme
o 5

e emtif ~
ta rapida che produce frutti robusti ogni stagione,
sviluppando una buccia esterna forte e una polpa
interna fibrosa.
Una volta essiccate, le zucche venivano tradizi
nalmente utilizzate dagli antenati come recipienti.
Créme ha esplorato questo mestiere secolare,

il i per far crescere informe
funzionali, come tazze e flaconi, per creare prodotti
sostenibili, rinnovabili e compostabili senza sprechi.

Lo studio aff o
prodotte su larga scala, offrendo un‘alternativa piu
rispettosa delfambiente alle tazze da caffé di car-
ta, che s0no generalmente rivestite con polietilene
plastico insostenibile.

‘SOURCES:

- www cremedesign.comproject/gourds/
- wwn.

. Dopo sei

settimane di crescita vengono fatte essicare per poi

essere lavate, tagliate ed utilizzate.
S

ida e la pol-
pa fibrosa interna diventano resistenti alfacqua.

Questa tecnica pud essere utilizzata per qualsiasi
oggetto che necessita di una sottile superficie di
plastica, come lampade o anche altoparlanti, sfrut-
tando facustica naturale delle zucche per amplificare
il suono di un telefono.

TECHNOLOGY:
Crescita della zucca allinterno di uno stampo 3D in
plastica riciclata.

= BY [ECHNOL(

\U

A

NY, Brooklyn - 2019

Milk Brick®

#latte #economiacircolare #sostenibilita
#fibronaturale #madebytechnology

MISSION:
1l progetto Industriale Milk Brick & nato per risolve-
ger b " opertiselve:

ALU

)GY

Inoltre con la tecnologia milk ceramic &’ possibile

? i dosign simil pr °

ceramica, ma con la differenza che i loro processi
iviinnovativi hanno un i idri

non neccessitano l'utilizzo di forni di cottura, elimi-

nando consumi energetici ed emissioni CO,.

scarti del .0.0;1a
mo di acqua nelfindustria edilizia. per si
Lazienda i scarti del que nel P por d
mondo i ia prima.
traspirante e antibatterico d
DESCRIPTION: ™ d
i i una- 1100%
i - Nei w
taperp fasedi antre
edel Design. il i i
estrusione n fibra diatte’
L
mattoni it Lazienda ad i si nel settore
TECHNOLOGY:
Coni Estrusi 0
pr 4
. Ven- . .

IT, Sassari - 2011

SOURCES:

www.milkbrick com

- www dgiornaledelciba.itmilk-brick-mattari/
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NUATAN®

#mais #economiacircolare #sostenibilita
#stampa3D #madebytechnology

NUATAWU

MISSION: PRODUCTION:
i de, hie NUATAN & una miscela di due biopolimeri, lacido

designer jettivo di prodotti poliacido (PLA}, derivato dallamido di mais, e l poli

. ‘ o ol : e the

di azi iita, NUA- &

TAN 1 miscelati

mia circolare ottimizzando il ciclo di vita dei prodotti

ingredienti
ricetta brevettata per creare il nuovo materiale, che

realizzati, dalla

DESCRIPTION:
Nuatan, creata da Crafting Plastics Studio, & una

pus
tevole ottimizzazione delle risorse o soffiato come le
plastiche tradizionali.

L ioni dei materiali possono resistere a tempe-

al 100%. Il materiale & privo di petrolio ed & costituito
da risorse grezze rinnovabili, tra cui amido di mais,
zucchero e olio da cucina.

Le soluzioni NUATAN possono essere personalizzate

rature di oltre 100 gradi Celsius e hanno una durata
stimata di 1-50 anni a seconda della composizione
dellamiscela, con proprieta stabili durante la conser-
vazione. Se inserito in una compostiera industriale,
si degrada in acqua, CO,  biomassa entro 120 giorni.

in ieta di materiali finali per ioni che
vanno da oggetti per interni, accessori di moda, arti-
coli per la casa, a parti di elettronica di consumo.
Pub essere utilizzato per realizzare prodotti usa e
getta, come cannucce e sacchetti monouso, ma
anche per prodotti che hanno una durata maggiore,
finoa15 anni.

o 5
occhiali i cui telai di design sono monomateriali alfa-
di izzati conri bili al 100%. 1

Toro stile uni ita quand

etle diverese miscele nel laboratorio in Slovacchia.
Viene iscela pid rigida per

e una leggermente pii flessibile per le aste. Grazie
s e e :

o
parti metalliche per tenere insieme gli occhiali, infatti

questi telai sono totalmente biodegradabili

Orange Fiber

P .
#tessuti #madebytechnology

MISSION:
Orange Fiber i impegna a creare buone pratiche

i in compost industriale, elettrico e
domestico o nel terreno in poche settimane, a secon-
da delle condizioni.

TECHNOLOGY:
NUATAN pub essere lavorato conle tecnologie stan-

ainiezione, la stampa 3D, lestrusione, la fresatura
CNC, il tagio laser, la pressatura a caldo, il soffiaggio
a caldo, la formatura sotto vuoto, ecc.

SK, Bratislava - 2018

PRODUCTION:
Laloro tecnologia si basa sulfestrazione di cellulosa

i un i lusso
fondato su uno stile di vita etico e sostenibile.

DESCRIPTION:
Inltalia ogni anno, findustria agrumicola produce
circa 700.000 tonnellate dipastazzo” di agrumi il cui

grumicol 160% del peso del
i chealtrimenti

smaltiti. Grazie al loro processo brevettato, questa

cellulosa viene recuperata e trasformatain fibra

tessile.

smaltimento, fatto con metodi legali,
rappresenta un costo non indifferente per la filiera
agrumicola e per fambiente.

Orange Fiber & la prima azienda al mondo a produrre

Grazi pr i i & oggi
possibile estrarre la cellulosa dagli scarti di aran-
ce, limoni  pompelmi. Dalla cellulosa si estrae poi
Ia fibra che inizialmente & bianca e viene tinta con
coloranti naturali, unimportante alternativa alfuso

pai sintetici,
dustria di i i i Inoltre, tramit i iende tessili che hanno
innovativo processo brevettato nel 20% in Italia ed sviluppato sofisticate nanotecnologie per Orange

i i principali paesi ibile arricchire il microcap-

tori di succhi di agrumi in tutto il mondo.

ovvero da tutto quello che resta dopo la produzione di
lito con
dei costi economici ed ambientali. Attraverso una
filiera interamente tracciata e trasparente, trasfor-

P
peribrand e per i designer che hanno a cuore la
sostenibilita.

| capi realizzati con tale

gi
Orange Fiber ha debuttato in passerella, grazie alla
Orange Fiber Collection di Salvatore Ferragamo.

Fiber, &
sule iali di ag he veng:
gradualmente rilasciati sulla pelle, idratandola.
TECHNOLOGY:

Macchine tessili per filatura, roccatutra, tessitura
etelai.

IT, Catania - 2015
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www.orangefiber it

- www.ohgs.
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Parblex®
. .
sootae Chip[s] Board
MISSION: PRODUCTION:
L i ricer- Gli scarti di patate - polpa e bucce scartate - vengono
It i di patate o aziende ali i,

ca dival gii futi, la loro visione

dellanatura e non contro di essi.

Chipls]Board® & svi ai

quindi portati a Chip{s] Board® per essere trattati e
compattati, senza l'uso di a
Cib che ne risulta & un materiale robusto e privo di

per imis i abbondanti

se non pii,
resistente alfacqua e pub, al contrario, disintegrarsi

non utilizzate e migliorare il benessere del pianeta.

DESCRIPTION:
Chip[s] Board® ha prodotto diversi materiali innova-
tivi ibili i I: ri-

fiuti di patate, tra cui la plastica Parblex®, bioplastica
pura traslucida o rinforzata con fibre che puo essere
utilizzata nella moda e nelfinterior design.

non tossica a base di patate al pannello di fibra a me-
dia densita(MDF)e al tradizionale truciolare.

Lazienda viene fornita di questi scarti principalmente
dal piis grande produttore mondiale di prodotti surge-
lati a base di patate, McCain.

Parablex ha trovato molti di acquirenti nelfindustria
della moda e degli accessori e oggi pud essere trova-
to come montature per occhiali per Cubitt's London
bottoni per la designer Isabel Fletcher.

www.chipsboard.com!
wiw Thaindaxproject
ative.com

PENSIEROMATERIA

#stampa3D #madebytechnology

Ward/nomineas/426:
i

5-contraichips-board

ChiplsBoard® pud essere utilizzato come materiale
in fogli per una serie di applicazioni architettoniche,

i, per generare i(sie
dallazienda che in collaborazione con altri designer)
ed essere colato in forme personalizzate pronte alfu-
50, ad esempio come posate biodegradabil

TECHNOLOGY:
Il materiale viene compattato con Ia pressa idraulica,

stampa 30, fresatura e altre tecniche di lavorazione
industriale.

UK, Londra - 2018

PRODUCTION:

princip 991
non & piis produrre e realizzare nuovi prodotti

ma ripensare quelli esistenti, non solamente in
chiave di migli i

materiali naturali (come marmo e argilla) uniti ad un
bio-polimero ricavato dagli scarti del pomodoro, che

rossa, e

anche per

fine vita.
necessit, lo scopo che si & data HENRY & C0. &

- fabiti, po-
sate, vassoi - hanno preso vita grazie alla stampa 3.

quello di supps
e ri-progettazione sia di prodotti che di servizi
comunicativi puntando ad un'economia circolare

Alfine di bilanci patto della produzione, sono
state mescolate nuove tecniche di prototipazione
rapida 4.0 come la stampa 30 con una delle

pil antiche pr

lineare. mano ed essicazione naturale. Infatti, la parte pii
consistente del piatto da portata, & realizzata con
DESCRIPTION: argilla proveniente da scarti di mattoni chiamati ‘coc-
Pensiero Materia & un collettivo di designer italiani ciopesto, provenienti da Fornaci Scanu.
uniti nella missione di rendere il desig il Iiri mix di materiali di scarto prodottoa
attraverso futilizzo di materiali i origi Xl bassoi bientale al 100% sostenibile.
progetto nasce dalfincontro di Luca Allessandrini,
giovane e affermato progettista di Pesaro, e HENRY & TECHNOLOGY:
Stampa 30.

€O, studio di design sostenibile di Verona, due realta
e B - pubont y

Pensiero Materia ha partecipato al SaloneSatellite

2019 presentando una serie di progetti che eviden-

ziano le potenzialita della propria idea: dal recupero
ano e ot ph

che, grazie al design, tornano nelle nostre case sotto

forma di prodotti utili e circolari.

La collezione presentata & un insieme di oggetti per

scarto del pomodoro, un nuovo materiale ideato
dalfazienda siciliana Kanesis.

Gli scarti di bucce di pomodoro provengono dalla
Sicilia, dove vengono piantati pomodori per produrre
salsa di pomodoro, questo ortaggio, tipicamente
utilizzato nella cucinaitaliana, toma sulla tavola da
pranzo grazie al design di Pensiero Materia.

IT, Verona - 2019
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OMILK®

#latte #economiacircolare #sostenibilita
#biopolimero #madebytechnology

MISSION:
Lobbiettivo di Omilk & una rivoluzione del mercato del
latte, lavorano per costruire il primo sistema logistic

% QMILK

i biopolimero p in pelli
eccellenti proprieta protettive, soprattutto da

o
perlaraccolta del latte non alimentare per garantire
una produzione zero rifiuti, dalla materia prima al
prodotto finito.

DESCRIPTION:
i progetto OMILK & iniziato con un piccolo frullatore

geno, aromi,
quindi adatte alfindustria alimentare.

Si trova anche sottoforma di granulato con diverse
possibili colorazioni. Gli amminoacidi della caseina
hanno un effetto antibatterico e anche gli altri

N i del biogol

incucina.

naturali supportano

@ ti i ico privo di
solventi, plastificanti e adimidi, proveniente dalla
caseina, proteina del latte.

InGermania ogni anno iti 2 mi-

atteri e
organismi, & dimostrato che tale crescita & inibita
fino al 99%.

Lafi ile Omilk ha un pr di filatura bre-

lionidi ). i scartato
perché non adatto al consumo ma contiene ancora
ingredienti preziosi che offrono un grande potenziale

per scopi tecnici.
Viene utilizzata una materia prima che & inevitabil-
mente accumulata e quindi l ciclo di vita del prodotto
viene esteso.

Il polimero QMILK si basa sulla proteina del latte
chiamata caseina, prodotta da latte crudo non com-

Le fibre d
s0no biodegradabili nel compost.
Le fibre OMILK sono naturali al 100%, morbide e lisce
come la seta. Hanno un effetto antibatterico naturale
e urielevata drofilia, quindi & una fibra ideale per
Iabbigliamento.
Ha proprieté termoadesive, pertanto pub essere
usata come filamento insieme ad una grande varieta
di altri filamenti naturali senza utilizzare plastiche
convenzionali o resine fenoliche. E anche adattaalla

eche,
legali, non deve essere utilizzata come alimento.
E un materiale antibatterico, compostabile, ritar-
dante di fiamma e anche molto versatile, infatti pud

fibra tessile.

Upprinting Food

#3dfood #economiacircolare #sostenibilita
#stampa3D #madebytechnology

p tessutinon
come il feltro.

TECHNOLOGY:
Estrusione in pellicole, Stampaggio a iniezione, Filatura.

DE, Hemmingen - 2011

gni anno ci del cibo
destinato al consumo alimentare viene sprecato: si
tratta di una quantita enorme, che ammonta a circa
1.3 miliardi di tonnellate, provenienti per la maggior
parte da frutta e verdura andate a male o danneqgia-
te durante il trasporto.

P e
reso come farina. Contemporaneamente vengono
mescolate la frutta e la verdura tritata, che poi viene
unitaal pane in polvere. Il risultato & una purea pronta
per essere estrusa in cui vengono aggiunte erbe o

Provare a ridurre tali

P

ne P inti , nata
da un'idea di Elzelinde van Doleweerd, neo laureata

la pasta viene inserita nella stam-
pante 30 utilizzando una siringa, e poi cotta e deidra-

sulfutilizzo della stampa 30 in ambito alimentare.

DESCRIPTION:
Il progetto prevede di utilizzare la stampa 3D per
recuperare il cibo che verrebbe buttato e renderlo

tata per

Allafine il prodotto che si ottiene & uno snack sapori-

. che p
contenitori sigillati, dove & protetto dalfazione delfaria,
uno dei Z ibuis

InOlanda il cibo che viene maggiormante specato & l
pane raffermo, solo una piccola parte viene riutilizza-
to, e per questo motivo iniziaimente la sperimenta-
zione si & focalizzata su questo alimento.
Per creare una pasta stampabile e appetitosa, al
pane schiacciato vengono aggiunte erbe e spezie,
cosi da renderlo pit saporito.
Almomento Upprinting Food sta espandendo la

i i che supporta e ha gia realizzat
progetti simili con frutta e verdura,

Upprinting Food aiuta gii chef
nuovi e innovativi. Cambiano gliingre
al mend e utilizzano tuttii flussi di ifiuti disponil
L'azienda di tecnologia alimentare non solo aiuta gli
chef a progettare nuovi prodotti, ma insegna loro
anche come funziona la stampante.

inventare design
ienti in base

TECHNOLOGY:
Stampa 30.

NL, Eindhoven - 2019

scarti-alimentarifv=GeslafaB s
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